
 

استان گيلان وولين فني مسنياز سنجي آموزشي  فرم
  1392سال 

 

 www.foodbaran.com – ٠١٣١٢٢٣۵٣۵١تلفکس  –معاونت غذا و دارو  –رشت  :دفتر انجمن

  هاي توليدي و خدماتي صنايع غذايي و آرايشي و بهداشتي و كارگاههاي توليديمسوول فني محترم شركت 
انجمن مسوولين فني گيلان در نظر دارد دوره هاي آموزشي مشروحه زير  ،احتراما بدينوسيله به اطلاع مي رساند

لذا خواهشمند  .برگزار نمايد )اولويت بر اساس تعداد درخواست كننده( را بر اساس نيازسنجي از مسوولين فني
مهلت ارسال (سوولين فني گيلان اعلام فرماييد است با دقت دوره هاي مورد نياز را انتخاب و به انجمن م

  )20/1/1392نظرسنجي به دفتر انجمن تا مورخ 
  ايشي و بهداشتيمسوولين فني صنايع غذايي و آرجهت كليه دوره هاي اختصاصي 

  امتياز  استاد  دوره آموزشي  رديف
  5  دكتر آوخ  توليد ناب   1
  5  مهندس ضيائي  مديريت و برنامه ريزي و كنترل توليد  2
  5  دكترآوخ  روش هاي نمونه برداري در كنترل كيفيت   3
  10  مهندس ضيائي  18001آشنايي با سيستم مديريت بهداشت و ايمني شغلي   4
  10  مهندس خلفي  17025الزامات و مستند سازي ايزو تشريح   5
  10  مهندس خلفي  17025استاندارد ايزو مميزي داخلي   6
  5  دكترشريف زاده  روش تحقيق پيشرفته استفاده از منابع اينترنتي   7
  10  مهندس ضيائي  9001:2008مباني الزامات و مستند سازي استاندارد ايزو   8
  5  دكتر آوخ FMEAكاهش ضايعات با استفاده تكنيك   9
  10  مهندس ضيائي  9001:2008مميزي داخلي استاندارد ايزو   10
  5  دكتر آوخ  كنترل كيفيت آماري   11
  5  مهندس ضيائي  )مقدماتي (اصول مديريت و سرپرستي   12
  5  دكترشريف زاده  در بسته بندي مواد پليمري  تكنولوزي اصول  13
  10  مهندس خلفي   IMSاصول و مباني ايزو   14

  10  مهندس ضيائي  14000اصول و مباني ايزو   15
  5  دكترحلوايي   مديريت بدون استرس   16
  5  دكتر حلوايي   سلامت و بهداشت محيط كار   17
  5  مهندس شريعت پناه  جهت مسوولين فني بدون سابقه كار –آموزش بدو استخدام   18

  دوره هاي آموزشي اختصاصي جهت مسوولين فني صنايع غذايي
  امتياز  استاد  دوره آموزشي  رديف

  10  مهندس غياثي  22002اصول و برنامه هاي بهداشتي پيشتاز در صنايع غذايي ايزو  1
  5  مهندس كاكوئي  تقلبات در صنايع غذايي   2
  5  مهندس كاكوئي  تكنولوژي هاي نوين در صنايع غذايي   3
  5  *  نقش ادويه و طعم دهنده ها در صنايع غذايي   4
  5  *  فناوري نوين در بسته بندي مواد غذايي   5
  5  مهندس كاكوئي  ابزارهاي كنترل كيفيت آماري در صنايع غذايي   6
  5  *  استفاده از آنتي اكسيدانهاي طبيعي به عنوان مواد نگهدارنده  7



 

استان گيلان وولين فني مسنياز سنجي آموزشي  فرم
  1392سال 

 

 www.foodbaran.com – ٠١٣١٢٢٣۵٣۵١تلفکس  –معاونت غذا و دارو  –رشت  :دفتر انجمن

  امتياز  استاد  دوره آموزشي  رديف
  5  دكتر حلوايي  مديريت آفات و انبارداري   8
  5  مهندس سنجري  اصول فراوري و بسته بندي چاي   9
  5  مهندس حقيقت  آزمون هاي شيميايي و ميكربي چاي   10
  5  آقاي اديب  تست ارگانولپتيكي چاي   12
  10  مهندس غياثي   22000اصول و مباني استاندارد ايزو   13
  10  مهندس غياثي  22000مميزي داخلي استاندارد ايزو   14
  5  مهندس كاكوئي  نمونه برداري در صنايع غذايي   15
  5  *  نانوتكنولوژي در صنايع غذايي   16
  5  *  اصول طراحي كارخانجات صنايع غذايي   17
  5  مهندس كاكوئي  اصول بهداشت و ضدعفوني خطوط توليد   18
  5  *  اصول تهويه در صنايع غذايي   19
  5  *  اصول تصفيه آب هاي صنعتي در صنايع غذايي   20
  5  * شناسايي لايه هاي بسته بندي در ص غذايي و آشاميدني وويژگي هاي آن   21
  5  *  سيستم هاي بخار ويژه صنايع غذايي   22
  5  *  آشنايي با محصولات فراسودمند   23
  5  *  كاربرد آنزيم ها در صنايع غذايي   24
  5  *  كاربرد تفسير نتايج آزمايشگاهي در كنترل كيفيت   25
  5  *  آشنايي با مقررات صادرات مواد غذايي   26
  5  مهندس پزشكيان  ارزيابي حسي در محصولات آردي   27
  5  مهندس پزشكيان  كارگاه تخصصي بيسكويت و كراكر و نان سوخاري وشكلات و تافي   28
  5  مهندس كاكوئي  اصول بازرسي و مميزي در صنايع غذايي   29
  10  *  كنترل كيفيت فراورده هاي لبني   30
  10  *  كنترل كيفيت در صنايع روغن   31
  5  مهندس نجفي  اصول برچسب گذاري ومحاسبه ارزش تغذيه اي  32

  
و يا لسيت درخواستي دوره هاي آموزشي خود  مسوول فني محترم لطفاٌ مقابل دوره آموزشي مدنظرخود علامت بزنيد

  .را به دفتر انجمن ارسال فرماييد
و ثبت نام توضيح آنكه مدرس دوره هاي مذكور پس از هماهنگي با شركت هاي مورد تاييد معاونت غذا و دارو  :*علامت 

  .متعاقباٌ اعلام مي شود  اوليه 
  : كه در جدول درج نگرديده است عبارتند از محترم مسوولين فنيشما دوره هاي آموزشي پيشنهادي 
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